Pralinen Weihnachtszauber

In Hiille und Fiille fiir Weihnachten: Pralinen und Triiffel selbst herstellen.

Wer dieser \ferf‘ﬁhrung im Miniformat nicht widerstehen kann, ist hier 1'ic:htig. Einblick
in die Hm'stcl]ung gcﬁilltcr Pralinen und Triiffel; beim Rollen, Wilzen und Uberzichen
duftet die Schokolade.

Ca. 300 g Pralinen werden liebevoll verpackt. Zur Wahl: Tischdekoration, Gnstgcschcnk
oder eine 25er Pralinenbox.

Gecignert fiir alle, die Krearivicit und Freude an Schokolade entdecken oder vertiefen

méchten, und noch die letzten Geschenke/Tischdeko selbst herstellen wollen.

Im Kurs inbegriffen:

e Herstellung/Fertigstellung von Pralinen und Triiffeln

e Materialien, Zutaten und Rezeptkarte

e Verpackungsmaterial fiir Tischdekoration oder eine 25er-Geschenkbox
s Viel Wissenswertes tiber die Schokolade

« Schokoladendegustation

e Schiirzen zum Gebrauch

* Kleiner Snack und Getranke

Freitag, 18. Dezember 2026 @ Ariane Joy

W/

14:00-16:00 Uhr 6 110.- CHF

Atelier Joye GmbH, Wankdorffeldstrasse 90, 3014 Bern, 3. Stock, Atelier 302

bis 20. November 2026 bei Franziska Schilling anmelden.
Mail: franziska@schillingkochtechnik.ch
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Frauenverein Wohlen




